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LOWEENOWE
PRZEPISY

LA\ & CIASTEK OREQ LUB INNYCH TEGD TYPU
|\ 6 KOSTEK BIALE) CZEKOLADY - OKOL0 35 6
>E< MALY KAWALEK BIALE) | WIEKSTY KAWALEK CZARNEJ MASY

CUKROWE) | man®
PRAYGOTOWANIE: =,

Przy pomocy cienkiego noza zdejmij gorne ciastko, by na dolnym zostawic caly Krem. B malvtkim garnvszkv /rondelkv roztoy bialy czekolade.
cHozess to srobic w Kguieli wodnej lvb pod Kontroly na najnizszej mocy palnika. jak tylko czekolada srobr sic plynna, od razv sdejmujess jg z palnika.
Lyzecske gestej blatej coekolady vmie ¢ na srodkv dolnej polswhi ciastka z kremem. & Kawatka czarnej masy cvkrowej rolyj w dioniack clenkic ¢

niekontecznic Ksztaltne nézki dla pajaczka. Dodaj jeszcze odrobing biafej czekolady i delifatnic proyfryj calosé weze sniej zdietym z gory ciasteczkiem.
W micjscv, gdzie majg by¢ oczka, vmicsé po odrobinie plynnej czekolady. Od razv vmiesé w tych micjscach oczka. cHozesz vy gotowych, jadalnych
oczek [vb wykonaé je samodzielnie. & Kawalka biatej masy cvkrowej vformuji Kvlki, zas na srodfv vmies¢ czarne, minizrenice. Sanim przefozyss
_pajgcski Oreo w inne micjsce lvb podasz je do zjedzenia, poczekaj minimvm 20 minvt, az biala czekolada oraz masa cvkrowa ponownie zastygng.

Porada: Nozki z masy cvkrowej mozna zastguic pofamanymi na Krétsse Kawalki, cienkimi palvsskami /ly z makiem).

\

3 PAWCHYWEDRMY . M

ILOSC PORCJI: 40 STTUK CZAS PRIYGOTOWANIA: 10 MINUT

SKEADNIKI:

AV NIECALE 2,5 STKLANKI MAKI PSZENNE) - OKOL0 370 6

»AD< 200 G PRAWDZIWEGD MASEA - KLASYCZNA KOSTKA
»ADL KL 3/5 STKLANKI CUKRY PUDRY - 110 6
» @) 1LEKKD CZUBATA £Y7KA SKROBI/MAKI ZIEMNIACZANE) - 15 6
» @A) 1 MALUTKIE JAJKO LUB F0LTKO DUZEGD JAJKA
A€ 1LYIECTKA PROSZKU DO PIECENIA
B AN 1 PEASKA LYZECTKA EXSTRAKTU MIGDALOWEGD
»AD< SPORA S7CZYPTA SOLI
»AD OKOLD 45 6 MIGDALOW BLANSPOWANYCH LUB ZWYKLYCH

PRIYGOTOWANIE:

H jednej misce vmies¢ razem: gpo gramow (niecate 2,5 szklanki) maki pszennej, np. typv 500 (poznanska lob wroclawska). Jdealna bedzie ez mgka
_pszenna loFsvsowa Lyp. 550 oras Zortowa; mo graméw (ofofo 3/ soklanki) cokrv podrv, 200 graméw zimnego masta 82% (Flasyczna kostha), kzore
warto pokroié na mniejsze Kawalki; jedno malvekie jajko lvb tez samo Zéftfko 7 dviego jajka; jedng, lefko czvbarg fyzke skrobi/maki zie mniaczanej,
coyli ofoto # graméuw, 1 fyzecske prosskv do pieczenia; 1plasky fysecske ekstrafzv migdatowego (najlepici natvralnego); sworg szczypte soli.
Cliasto wyrabiaj dlorimi [vb mikserem z hakami do ciasta Krochego. Postaraj sie fo zrobic szybko. Przy tych proporgach skladnikéw ciasto powinno
wyjsé idealnic plastyczne. 5 ciasta vformyj Kole. Sawin jg wproesroczystg folic soiywezg [ vmicsé w lodbwee na petng godzing (moze by¢ rez dfvze))
Po schlodzeniv ciasto bedzle twardsze i plastyconicjsze. CHoZess juz zacsgé nagrzewal plekarnik. Ustaw 200 stopni = opejg pieczenia gora /dof fvb B

stopni z termoobicgiem.



Duzg blaszke 7 wyposazenia pickarnika wylos arkvssem papicrv do piecsenia. Przygotvj soble sporg garsé migdalow. Odeinaj lvb odryway nic wie lkie
Kawalki ciasta (Folki mnicjsze niz maty orzech wlhski). Razdg Folke rolyj dfonig na desce, na Fsztalt wateczka o dfvgosct ofoly w-12 cm [ srednicy
okolo 15~z cm. H dwich miejscach Kazdego watecska wykonaj palcami lefkie wghbicnie, zas pomicdsy wgle ble niami odrobinke narnig palce.
Wybiers cietiszy Kontec pala [ tam wetkng po jednym orzechv zaokrgglong strong do ciastaBlaszhe z gotowymi do piecsenia palvchami vmies¢ na
srodfowef potee, w piekarnikv nagrzanym do 200 stopni. Qugja pleczenia géra /déf lvb e wentvalnie termoobieg, ale = temperatvrg s stopni. Palce
czarownicy plecz okofo w~1 minvt, az fadnie sig zarvmienig i jesscze vrosng. Blasske o ypiecsonymi clasthkami wyjmuvjemy z plekarnika od razv po
yricczeniv. Po przestvdzeniv warto vdekorowal je przy waznokciach np. déemem wisniowym b trvskawkowym albo gestym syropem o czerwonym

Kolorze.
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5 Q- 3 BIAEKA WIEKSZYCH JAJEK - OKO0 105 GRAMDW ) A
5 -« OKDED PDE SZHLANKI DROBNEGO CUKR - 160 6 N

> £Y7EC7KA SKROB! ZIMNIACZANE) N
> szcoveTa sou
> KOTKA GORZKIE) CZEKOLADY - DO DEKORACH

PRAYGOTOWANIE:

Najoierw sajmiemy sig jajkami. CHogg by¢ one wyjele prosto z lodbwki. /m swiczsze masz jajfa tym lepicj. Wodniste biatko oznacza,
Ze jajko nie bylo jvz swieze. Biatko powinno by¢ swarte, selowate. Bardzo doffadnie oddziel bialka od Zokek. Sofa odfsz do innego
_przepisv. Biatka bez najmniejszych sladbw zéltka vmiesé w coystym i suchym naczyniv. Wyblers nacsynie szklane fvb metalowe.
CHiski plastifowe zaswyczaj trvdniej jest dobrze domyé z resstek tfvsscsv. 5 trzech wickszych jajek ofrzymaszs ofofo wo-uo graméw
biatka. Dodaj maly szczypte soll i zacsnif vbjaé biatka. Biatka vbja mikserem, zacsynajgc od mnicjssych obrotéw miksera i stopniowo je
zwickszaj. Biatka vbijaj nie dfviej niz 2 minuvty, by nie proebic pecherzsykow powictrza. Sstywne biatko gotowe na dodanie cvkrv
wyglagda jak piana z Kgpieli w wannie. Sacznij dodawaé cvkier. Po Kazdej fyzce miksyj biatko na najwyzszych obrotach, az cvkier
_polgczy sie 7 piang [ catkowicle sig w niej rozpvscl. Po dodaniv jednej ki mifsvj calos¢ okofo minvty b dfvzej. Po dodaniv catego
cvkrv wsyp jeszcze yecske skrobi [ miksuj pianke przes chwile. Pod Koniec vbijania powinna powstaé gladka, gesta i bardzso
blyszczgea masa. 5 tef porgii wszysthie besowe dvsskipowinny sig smicscié na jednej dvzej blaszce vt szuvfladzic piekarnika. Blaszke
wylss papicrem do pieczenia. Krem besowy proelss tyshkg do jednorasowego refawa cvkierniczego & odcinang Koncéwky. Odciglam
nozyczkami Koncswke do srednicy orworv zcm. Hycisnij dvszfi o srednicy okofo 3 cm v podstawy. Po wycisnicciv dofv na chwile
vnies rekaw [ wycisng drvgi "brzvszek. Tym razem mniejszy od tego dolnego. Snéw lefko vnies refaw i wycisni glowke =z ogonkiem
v gory. 1e besiki niewicle rosng podczas svszenia i nic smienigjg Ksstalrv. Do dvssféw bezsowych vstawiam temperarvre 00 stopni z
opgjg pleczenia gora ,/dof. Szvflade z dvszkami vmiessczam na srodkowej pétee nagrzanego piekarnika. Besy svsse w Zen sposob cale wo
minvt. W trakcic piecsenia/svszenia nie smieniam temperarvry. Po wylgczeniv pickarnika lefko vchyl drowiczhki i troyma tak
beziki do catkowirego wystvdzenia pickarnika. Gotowe dvszki besowe sdejmuy o papierv do plecsenia i trzymaj Kilka minvt na
Krazce. Catkowicle prze stvdzone bezy mosna vdekorowaé. Polecam namalowaé oczka [ bvzsig. Do malowania mozess vZy¢ drewnianego
_parycska do szasztykéw, wykalacski lvb cienkiego, czystego pedzelka. Jako jadalng farbe polecam roztopié odrobing gorzkiej czekolady
. lvb vzyé Zelv, bads csarnego barwnika swozywezsego.

WAMPIRZE CAKE - POPS ¢ S
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)< PRTEPIS NA CIASTO (NP. Pk SPKL. MAKI PSTENNEJ, 20 6 SKROBI KUKURYDZIANE), |

EYZECTKA PROSZKU DO PIECTENIA, Vs SZKL. CUKRY, 2 JAJKA, % STKL. MASEA, STARTA SKORKA CYTRYNY LUB INNY) \a , O
@) BIAA | CIEMNA CZEKOLADA 7 alh
> MASA CUKROWA X 7
PRYGOTOWANIE: =/

Ciastecskowe Kvlki pieke od razv w specjalnej silikonowej foremce do lizakéw. Najuierw przygotowvic c./aftf:m okoto 20
Kvleczek: w misce mieszam svche skfadniki, dodaje posostale [ wyrabiam mikserem napvszystg masg. FPrzelewam jg do formy.
Saswycsaj picke ok. 55 minvt w piekarnikv nagrzanym do 80°. Dobra rada: po ostvdzeniv Kvleczek dobrze jest wlzyc je na
chwile do lbdéwki, Zeby byly bardsiej zwarte. Nadzic wam wypieczone Kvlki na patycski do cake — pops. Powoli rospvssczam
Kawalki biatej czekolady w miseczce nad wrzgcg wodg ~ w tak zwanej Kgpieli wodnej. faz po raz zanvrzam w czekoladowej

masie Kvlki na patykach. Ustawiam je na specjalnym stojakv do cake — popséw i wstawiam na chwile do lodéwks, aby pole wa
stwardniata. Teraz rogpvssczam clemng ccekolade [ przele wam jg do refawa cvkierniczef lvb wykonanego z pergaminv rozka.

Ostroznie rysvje fryzvry é la Dracvla oraz oczy [ vsta. Wampirze seby mosna dokleié z masy cokrowej [vb 5 wycictych,

matych Kawalkéw bialych pianek.

STRASZNEGO HALLOWEEN!



Emma Watson

Emma Charlotte Duerre Watson
urodzita sie 15 kwietnia 1990 roku w
Paryzu (Francja). W 2000 roku poszta na
casting do ekranizacji ksiazki ).K.

, Rowling - "Harry Potter i Kamien
. Filozoficzny". Emma udata sie tam, nie
b liczac na zwyciestwo, przestuchanie
uznata za zabawe. Ku jej zdziwieniu
otrzymata angaz do filmu. Za role
dobyta pozytywne opinie krytykow. W
wieku 15 lat pojawita sie na oktadce
magazynu "Teen Vogue". Nastepnie
wzieta udziat w sesji zdjeciowej dla
katalogu "Elle Girl". Od tamtej pory
Emma zaczeta bra€ udziat w wielu
wywiadach i sesjach zdjeciowych. Po
zakonczeniu filmu "Harry Potter i
4 Zakon Feniksa" skoncentrowata sie na

W 2007 roku po raz pierwszy Nauce.
wystagpita w filmie stacji BBC -
"Zaczarowane baletki", gdzie
wcielita sie w giéwna
bohaterke, Pauline Fossilacj
Zostata nominowana do
nagrody Saturn, w kategorii
najlepsza kreacja mtodej
aktorki.




Mam na imie Dinus i jestem smokiem. Bez obaw,
zieje ogniem tylko czasami. Lubie dzieci. Chodze do
waszej szkoty wraz z mojg opiekunkg Alg, aktualnie
uczennicg czwartej klasy. Dzis wspolnie opowiemy
wam O najwazniejszym wydarzeniu w zyciu kazdego
pierwszaka, czyli - pasowaniu na ucznia.

e Alu, wtasciwie, dlaczego to pasowanie jest takie
wazne?

e Od tego dnia oficjalnie wstepujesz w szeregi
naszej szkolnej spotecznosci. Tym samym stajesz
sie petnoprawnym uczniem naszej szkoty. To
powod do dumy i radosci.

e A jak doktadnie obchodzi sie te uroczystosc?

e Tego dnia w sali teatralnej odbywa sie akademia,
na ktdrg zaprasza sie dyrekcje, nauczycieli oraz
rodzicow pierwszoklasistow.

e Wyglgda na to, ze to bardzo podniosta
uroczystosc?

e Tak, trzeba by¢ wtedy ubranym na galowo.
Uczniowie pierwszych klas deklamujg wiersze |
Spiewajg piosenki, to ich pierwsze wystgpienie
publiczne w nowej szkole.



¢"A ktéry moment akademii jest najwazniejszy?

e Najwazniejszy moment to ten, w ktorym pan
dyrektor dotyka twojego ramienia duzym
otowkiem, zostajesz wtedy pasowany na
pierwszoklasiste

e (Czy ty pamietasz swoje pasowanie?

e Wprawdzie od tego czasu mineto juz cztery lata,
ale tak, pamietam, to byt dla mnie wazny moment.

e Towarzyszyta ci trema?

e Ojtak! Obawiatam sie, ze zapomne swojej roli. W
sali nie byto niestety naszych rodzicow, byt to czas
pandemii, troche mi ich tam brakowato. Na
szczescie nasza wychowawczyni dodawata nam
otuchy i bardzo wspierata. Wszystko wypadto
doskonale i po pasowaniu bylismy bardzo
szczesliwi!

e Juz niebawem kolejne klasy zostang zaproszone
do naszej szkolnej spotecznosci. Trzymamy za nich
mocno kciuki i zyczymy im samych mitych chwil w
naszej szkole!

e Pamietajcie, ze zawsze mozecie liczy¢ na pomoc
wspaniatych wychowawcdw oraz nas, waszych
szkolnych kolegdw i do zobaczenia w nastepnym

7, numerze Koperniczkow.
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Co nowego?

W pazdzierniku odbyto sie kilka ciekawych wydarzen w naszej
szkole. Oto ich podsumowanie )

Wycieczka klas 6a, 6b

i 6¢c do Wroctawia
Uczniowie klas szostych wraz z

opiekunami: Panig Monika
Jasinskg, Panig Dominikg
Woskowicz, Panig Agnieszka
Wrong oraz Panig Urszulg
Stanaszek-Bfaszczyk w dniach 19 i
20 pazdziernika spedzili czas na
wycieczce we Wroctawiu.
Przewodnikiem, ktory opowiadat o
historii Wroctawia, byt byty
nauczyciel naszej szkoty Pa
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oncert dla sw. Jana

Pawta Il
Dnia 20 X 2023 r. w SP Nr 24 odbyt

sie wyjatkowy koncert dla Sw. Jana
Pawta II. Jako wokalista wystgpit Pan
bibliotekarz mgr Adam Dudek,
natomiast oprawe stowng

przedstawili uczniowie klasy 8A. Na
koncu wszyscy obecni zaspiewali
ukochang piesn Papieza Polaka -

,Barke”.

K

CSZUWAI
& NAD NAMI

Cyberbezpieczenstwo -
spotkanie klas 6 z Panem
Dzielnicowym

Dnia 25 pazdziernika 2023 roku w
Szkole Podstawowej Nr 24 odbyty sie
zajecia z Panem dzielnicowym
aspirantem tukaszem Proszowskim dla
klas 6 na temat: Odpowiedzialnosci
prawnej nieletnich. Cyberbezpieczeristwo.




i y L TS -
| o T~

Miedzynarodowe Targi Ksigzki w Krakowie to cykliczna,
dedykowana branzy wydawniczo-ksiegarskiej impreza,
organizowana od 1997 r. w Krakowie przez Targi w Krakowie Sp.
Z 0.0.

Wydarzenie, wpisujgc sie w program promogji czytelnictwa, jest
otwarte dla szerokiej publicznosci. Do grona wystawcow naleza:
polskie i zagraniczne wydawnictwa, hurtownie ksigzek,
ksiegarnie, instytucje kultury, stowarzyszenia zwigzane z rynkiem
ksigzki w Polsce, dystrybutorzy mediow elektronicznych,
drukarnie oraz producenci papieru.
Miedzynarodowe Targi Ksigzki w Krakowie sg firmowym znakiem
miasta. Staty sie strefg promocji dobrej ksigzki, miejscem
spotkan, wymiany mysli i dyskusji. W 2013 r. Krakow
uhonorowano zaszczytnym tytutem Miasta Literatury UNESCO -
jako jedno z siedmiu miast na Swiecie i drugie nieanglojezyczne.
Dlatego Krakow jest idealnym miejscem do organizacji
miedzynarodowej imprezy wydawniczo-czytelnicze;.
Miedzynarodowe Targi Ksigzki w Krakowie® utrwalajg wizerunek
Krakowa i Matopolski jako regionu, ktory od wiekdw wyznacza
kierunki rozwoju polskiej kultury, nadaje tempo zachodzgcym
zmianom, wptywa na gusta czytelnicze i kreuje literackie mody
Miedzynarodowe Targ| K5|qzk| w Krak0W|e odbyﬂfy S|e\v!\dn|ach
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Minuta
z pitka

W OSTATNIM CZASIE W SWIECIE PILKI "\

NOZNEJ DUZO SIE DZIEJE. POLSKA
ZAGRALA MECZ Z MOLDAWIA. PO
StABEJ PIERWSZEJ POLOWIE
POLAKOW NASI PILKARZE WZIELI SIE
DO ROBOTY. W 53 MINUCIE PO
SWIETNYM DOSRODKOWANIU

PIOTRA ZIELINSKIEGO KAROL ROWNIEZ W OSTATNIM
SWIDERSKI UMIESCIL PILKE W CZASIE ZASKAKUJACYM
BRAMCE, DZIEKI CZEMU POLSKA MECZEM BY+O
ZACZELA REMISOWAC. MIMO SPOTKANIE W KTORYM
SWIETNEJ GRY POLAKOW | BAYERN PRZEGRAL.

DOMINOWANIA MECZU, SPOTKANIE MECZ Z 3 LIGOWYM
ZAKONCZYLO SIE REMISEM. POLACY SAARBRUCKEN MECZ

BEDA MIELI CIEZKA DROGE, BY ZAKONCZYL SIE
ZDOBYC AWANS NA MISTRZOSTWA WYNIKIEM 2-1 DLA 3
EUROPY. LIGOWCA

SPOTKANIAMI DO
OBEJRZENIA SA:

BORUSSIA-NEWCASTLE

PSG-AC MILAN
TOTTENHAM-CHELSEA
ARSENAL-SEVILLA




Kiedy jestes na konkursie badz wystepie, na peano nie roz fapata Cig trema,

W tym artykule dowiesz si, jok jej je uniknad )
Przed wystepem powtarz utwdr jeszeze raz (bedziesz wiedziat, 2y N pewno
unviesz tekst w 120 %)
S’mm& sig utrzymywac kontakt wzrokowy z jakas osobs siedzacy na widowni
(doda Ci o pewnosci siebie).
Wybierz utwar, ktdry bedzie G odpowiada{-w 100% (czgsto uczestnicy

wybiemkq trudne wiersze b piosenki, ktcire waja dla nich 2a wysoks tonacje,
dlatego Ty postaraj si dobrac poezje. praystosowang do Twoich umiejetnosci)

L najwazniejsze: na scenie badz sobg!




| Jednym ze sposobow na pamletanle 0 przygotowanlu SIQ

- na kartkowke lub o odroblenlu zadanla domowego jest.

zaplsywame sobie taklch rzeczy W tabelce umleszczonej w"
 dobrze W|docznym miejscu. Takg tabelke mozna 5 |

przygotowac na tablicy lub na zwyktej kartce papleru czy 2

na kawatku kartonu. Nalezy rozpisac¢ sobie na niejdni
tygodnia, a pod nimi kartkéwki, sprawdziany i zadania

zaplanowane na dany dzien. Jest to sposob, ktéry pomaga

usystematyzowac naszg nauke. Oto przyktad takiej tabelki.

fenjeaziask WEORSK ~%roda || czwartek piatek
kartkowka praca e SRS
matma potegi ENYE it >RiViE
g e.g p' 3 polski historia fiepritzys
sprawdzian _ )
A zadanie- kartkowka
angielski AR ol
j-polski religia
robbt
informatyka







PRZYJEZDZA NELA
REPORTERKA?

TEZ M1 COS, TO JA
JESTEM GWIAZDA




Wydarzenia w Polsce

1325 - przyszty krol Polski Kazimierz poslubit ksiezniczke
litewskg Aldone Anne Giedyminowne.

1384 - Jadwiga Andegawenska zostata koronowana w
katedrze wawelskiej na kroéla Polski.

1820 - w Krakowie rozpoczeto usypywanie Kopca
Kosciuszki.

1940 - oficjalnie utworzono warszawskie getto.
1991 - Sejm RP przyjat ustawe o ochronie przyrody.

2023 - uczniowie klas 4a, 4b,4c Szkoty Podstawowej nr 24 w
Tarnowie zaprezentowali w swoich pracach bajkowy swiat
Akademii Pana Kleksa.

’ JAN IH';'.\\ g




Lé Uezsraj o deis

Wydarzenia na swiecie:

= 1737 - Kamczatke nawiedzito trzesienie ziemi o sile 9,3
- stopnie w skali Richtera, ktore wywotato fale tsunami.

1817 - wtoski archeolog Giovanni Battista Belzoni odkryt w
Dolinie Kréléw grobowiec faraona Setiego |.

- 1846 - William Morton przeprowadzit w Massachusetts
‘General Hospital w Bostonie pierwszg udang operacje pod
narkozg.

1923 - zatozono The Walt Disne

1964 - Chiny przeprowadzity s
- bomby atomowe;j.

ity+a
h\ od

1978 - Arcybiskup Metropohta ek a, ‘a’rK
zostat wybrany ng : ier\ o,spba spﬁ)
456 lat, przyjat inpieJan ¢

_ - Wanda Ruti 'W|QZJ .,rf a@ykobieta’l pierwsza
Europejka oraz plen 4 o : oTSkl weszta na szczyt Mount
‘Everestu (8848 m- n m ) ¥ v

2021 - NASA wystrzell 3. Son e kdSIIeAN 5 Lucy, ktora ma

R
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Pasja

Pasja jest to cos$ wyjgtkowego, co ma ogromne znaczenie dla
jakosci naszego zycia. Pasja jest tym, co jest w srodku - rodzi sie
W naszym wnetrzu. Pasja to kotatanie serca, btysk w oku, to cos,

co kochasz. Mojg pasjg jest taniec. Taniec to bardzo szerokie

pojecie, ktore obejmuje rozne style, m.in.: jazz, hip-hop, balet,
taniec towarzyski, ta S opping. Od kiedy
pamietam, uwielbiam t aczetam uczeszczac
na zajecia tanca towar g sprawiat mi frajde,
a wystepy na turni gromng dawke
pozytywnych emocji. Szukaj ych wyzwan, po 5 latach
zamienitam taniec towarzyski -hop. Od 3 lat trenuje hip-
hop - to nie tylko techniczne kroki, ale przede wszystkim gesty
dodawane do kazdego ruchu oraz ekspresja i wtasciwa mimika
odpowiadajgca konkretnym emocjom. Hip-hop wywodzi sie z
grupy tancow o nazwie Street Dance. Asymiluje takie techniki
hip-hopowe, jak locking, popping, czy funk. Jest tancem o duze;
swobodzie technicznej, jednak ma pewne zasady, ktorych
powinno sie trzymac: feeling - czyli czucie muzyki, przektadajgce
sie na rytmiczny ruch, luz - ptynnos¢ przy odpowiednich ruchach
oraz izolacja - przede wszystkim gornej czesci ciata. Zachecam
wszystkich do sprobowania aktywnosci ruchowej jak taniec.
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Autorzy | Autorkl
materiatow

Oktadka: Ewa Skalska
Spis tresci: Lena Ggsior 7a
Memy: Lena Gasior7/a
Co nowego: Lena Ggasior 7a
Halloweenowe przepisy : Aleksandra Wolak 6B
Zarty i dowcipy: Julia Kie¢ 6A
Wczoraj i dzis 16 pazdziernika: Laura Zelek 4B
Opieka merytoryczna - mgr Kinga Maj
Targi Ksigzki - Lena Gasior /3
Pasowanie na pierwszolkasiste - Ala Ggsior klasa 4a
Minuta z pitka - Adrian Sus 7a
Pasja - Amelia Lechowicz 7a
Sposob na nauke - Matylda Kotodziej 4b
Trema - Zuzanna Golonka 6b
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Nasze zrodta

Memy: Bardziej lubie ksigzki niz ludzi
Halloweenowe przepisy:
https://www.garneczki.pl/blog/pomysly-na-
przekaski-na-halloween/,
https://aniagotuje.pl/okazja/halloween/1
Emmeline Pankhurst: wikipedia.org,
A. Pankhurst, Wspaniate kobiety, ktére zmienity
swiat”
Wczoraj i dzis 16 pazdziernika:
https://pl.wikipedia.org
Pozostate grafiki: archiwum zdjecC Canva
Minuta z Pitka: flashscore.pl
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